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Meerrettich-Butter

Beurre de raifort

Zu Forelle, Zander Karpfen, Kabeljau und gesot-
tenen Rindfleisch wie z.B. Tafelspitz

1Alle Zutaten wie in der Liste aufgeführt gut miteinander in der 
weichen Butter verrühren.Zutaten:

125 g Süßrahmbutter
30 – 50 g
 Sahne-Meerrettich
½ TL Dijonsenf
3 EL Schnittlauch (in Röllchen)
1 TL Zitronenschale (abgerieben)
1 T Zitronensaft
 Fleur des sel
 schwarzer Pfeffer aus der 

Mühle


