FE| NE KUCHE GUTE REZEPTE NACH MEINEM GESCHMACK

sHausmanns« Remoulade

Schmeckt bestens zu Krustentieren, paniertem
Fisch und Siilze sowie zu Tafelspitz, Roastbeef
und kaltem Braten aller Art.

Z UTATEN: Far d|¢ Remoulade moglichst selbst gemafhte verweqden. Al-

ternativ zu bester Handelsware aus dem Kihlregal greifen. Ge-
wlrzgurke, Schalotte und Sardellenfilet sehr fein wirfeln. Kapern
und Krauter hacken. Alle weiteren Zutaten miteinander verrithren.

150g feinste Mayonnaise

1 I;Ler:?ﬁlgiiv;usriﬁ:lﬂgtete Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
1TL Kapern in Weiweinessig
(gehauft)
1 Sardellenfilet
1EL Petersilie
1EL Dill

1EL Schnittlauch
%2 TL  Dijonsenf
1TL Zitronensaft
1 Prise Meersalz

1 Prise Pfeffer
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